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Weinbeschreibung:

Speiseempfehlung:

Herkunft:
Bereich:
Ort:

Einzellage:
Bodenart:

§ Kaiserstuhl
GRAUBURGUNDER
KABINETT - TROCKEN

Traubensorte:
Geschmacksrichtung:

Artikel Nr.: 5483011 RestsiiRe:
EAN: 4010370548312 Saure:
Alkohol:

Trinktemperatur:
Lagerfahigkeit:
Inhalt:

Pickensohler

Steinfelsen Grauer Burgunder Kabinett trocken

Auf Vulkanverwitterungsgestein reifen die
edlen, handverlesenen Trauben dieses
komplexen Grauburgunders heran.

Kurz auf der Maische liegend, verstromt er
Noten von reifen Apfeln und Trauben, Steinobst
und Backgewtirz. Am Gaumen spirt man die
Warme des Vulkans und einen feinstoffigen
Koérper mit eleganter Cremigkeit. Die perfekt
ausbalancierte Sdure, geeint mit der schénen,
wirzigen Struktur, animieren zum Nachtrinken.

Harmoniert perfekt mit Wildbret, Schweine-,
Lamm- und Rinderbraten, Weichkase oder einen
cremigen Kirbisrisotto.

Baden

Kaiserstuhl

Bickensohl - Stidwestlich, im Herzen des
Kaiserstuhls gelegen. Auf dem 48. Breitengrad
zwischen Freiburg und Colmar.

Steinfelsen
Vulkangestein mit Lossboden

Grauer Burgunder
trocken

3,0gll
6,2 g/l
13,0 vol. %

8-10°C
ca. 5 Jahre
0,75
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Von Hand gelesen - Vom Edlen das Beste
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