Pickensohler

Bickensohler Grauer Burgunder ,,SK*
Landwein trocken

Weinbeschreibung:

Speiseempfehlung:

7 Tage Maischegarung.

2/3 Maischegdrung und 1/3 Stahltank.

Duft nach Uberreifer Ananas und gelbfleischigem
Obst. Leichte Rauchnote. Im Glas reflektiert ein
kraftiges Pink-Orange.

Hervorragend zu rotem Fleisch, wiirzigen
Gerichten und Braten, zu Gegrilltem,
Meeresfriichten und einem kraftigen Fisch.

Herkunft: Baden
Bereich: Kaiserstuhl
Ort: Bickensohl - Stidwestlich, im Herzen des
Kaiserstuhls gelegen. Auf dem 48. Breitengrad
zwischen Freiburg und Colmar.
Bodenart: Vulkangestein mit Lossboden
Traubensorte: Grauer Burgunder
Geschmacksrichtung: trocken
3‘“235‘22@9? Trinktemperatur: 8 -10°C
Lagerfahigkeit: ca. 10 Jahre
Inhalt: 0,75
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Von Hand gelesen - Vom Edlen das Beste
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